«| e (Gotitaond »

(sclon le marché)

E_ntrée, Flat, Dessert

59€

f>/a t- Dcsscr‘t
29€

(servi tous /csjours a a/ejcuncr sauf les week-end etjours Férids)

« Graine A’E_Picurien »

pour les enfants de moins de dix ans

Un Plat et un dessert Proposés de bouche a oreille
19€

Nos Prix s’entendent TTC



« Foocl St Jacques... »

(ne déclinaison en trois préparations
autourde la 5aint~Jacqucs Francaise

(la saison est & Octobre a Avril seulement) !

Tai”éc éPaissc, marinée au K alamansi Puis ticdie a la coqui"e,
le sorbet éPicé du corail et oursin

......

I tuvée a Phuitre TIAMARAA,

quelques feuilles ctjus iodé

Saisie aux tubéreux, foie gras gri”é,

jus de volaille aux cepes de Seillon.

(Un Dessert a choisir parmi la carte
69€

« La Marc”c »

(ne balade récréative a travers un menu . .

Elaboré surle viF, avec les Plus beaux Proc!uits du moment,
selon vos godts, notre humeur et votre aPPétit...
servi uniquement pour Pensemble des convives

d’une méme table en 9 services. 85€



ltinéraire teteunt conseillé

(ma]gré l’augmcntatior\ des sens)

(F ntrée- Plat-Dessert 54€)
(F ntrée-2 Plats -Dessert §7€)

| es Fromages frais et affinés par Monsieur Cuinct (suPPl 8€)

| e[ oie gras des | andes pané d’une nougatine d’arachides gri”écs,

Picklcs de betterave, sorbet Kakﬁpoivréwimaigré

| a5t Jacques Francaise,
| es noix saisies, que!ques feuilles fondues,

gnocchis de seiches, oignons grelot) morue dans la coqui”c

ou

| a Pintade = xcellence Miéral,

| acuisse enfarcie, fritot de risotto au (_omté,

le filet aujus, gateau de ]égumcs racines

(n dessert a choisir parmi la carte



La carte ...

Les I” ntrées

| e oie gras des | andes pané d’une nougatine d’arachides gri”écs,

Pickles de betterave, sorbet Kakﬁpoivré»vinaigré 25€

L’E_ntréc du marché

(citée de bouche a oreille) 20€

| a Saint—-JacqucsTai”éc éPaissc, marinée au Kalamansi

Puis ticdie ala COCiui”C, le sorbet épicé du corail et oursin 24€

[ es St Jacques 5imPlement « Planchées »

quelques champignons condimentés. 24€



Les Flats

| es St Jacques Saisies aux tubéreux, foie gras rotie,
{us de Fintaclc au vinaigre de Parolo 34
J &

| es St _Jacques saisies a la goutte de Mac-vin,
9 g

comme une choucroute crémée aux pommes, mangue et ananas 30€

| a Fintaclc E_xcc”cncc Miéral,

| acuisse enfarcie, fritot de risotto au (_omté,

le filet aujus, gateau de légumcs racines 50€

| abelle entrecote de « Petit T refle » (race Angus} simplemen’c rotie,

servie saignante, unjus corsé de Paleron ala sgrah,
créeme de riz au beurre de truge,

sel de Maldon, poivre mignonette 40€

| e coffre de Canette [T xcellence Miéral ]aqué) dans l’EsPrit Apicius,

une grosse Papi”ote de légumes aux herbes brilées 78€ pour 2 pers

| e Flat du marché¢ (cité de bouche a oreille) 28€



Les Desser’cs et les

Produits | aitiers.....

| es Fromages frais et affinés par Monsieur Cuinet 1 7€

Le f:romagc Blanc de Saint Denis,

confiture et sucre Mucovado 10€
Le Dessert du marché
(cité de bouche a oreille) 14€

L’aPPareil chocolat Macaé cuit a Passiette,

sablé cacao, créme glacéc vanille / chicorée 15€

| aFoire tapée aux morilles & vinjaunc,

Fudge de mori”es, créeme glacée de Pensemble 16€

| e Parf:ait glacé ala réglisse & menthe fraiche 14€



Diner 3 théme saison-20172

Jeudi 19 et [ undi 23 Janvier 2012

Soirée T ruffes

([ e Langucdoc) 85€

[ undi 6 [évrier 2012

« Mano a Mano » entre deux races

de Boeuf Prestigicuscs
(la Vallée du Rhone) 75€

[ undi 5 Mars 2012

Soirée cclticluc (Agncau IHandais et

Hu?tre Ostra~Réga|
(Whiskg et ambiance musicale) 70€

[ undi 2 Avril 2072

«| e PrintemPs sous toute ses formes

(| al oire) 70€



[undi 11 etle [ undi 18 Juin 2012

Soirée (rustacés

(| _es Vins Bio a découvrir)
85€

[ undi 16 Juillet 2012

| a Provence etle comté Nicois »
70€

Nos Prix s'entendent | | (C, boissons et café comPris



| es bouteilles de75 cl sont vendues entre 28 € et 500 €
[ au Platc ou gazeuse 100c 7€

[T au plate ou gazeuse 50cl  5€

Jus de fruits 6 €

Coupe de champagne 15 €

Verrede Vinde 8€a 10€

Apéritif  10€

Digestif de 10€a 15 €

Cafe4€ , The4€ | infusion4 €

1|F::<trme’cure MARD],
MERCREDI
Ct DIMANCHE SOIR

www.lamarelle fr O4 742175 21







